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FICHE DE SPECIFICATIONS / PRODUCT DATA SHEET  

 

DESCRIPTION  DESCRIPTION 

 

Huile d'origine végétale – Lécithine de tournesol 

Agent de démoulage 

  

Oil from vegetable origin – Sunflower lecithin 

Anti-sticking agent 

 

 

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES METHODES 

PHYSICO-CHEMICAL DATAS 

 

ASPECT / APPEARANCE liquide à température ambiante /  
 liquid at room temperature 
 
COULEUR / COLOR brun / brown 
 
INDICE D’ACIDE / ACID VALUE ≤ 12 M AQ 026 
 
INDICE DE SAPONIFICATION / SAPONIFICATION VALUE 280 - 305 M AQ 027 
 
DENSITE / DENSITY AT 20°C 0,962 – 0,982 M AQ 037 
 

  
 
Le PAN OIL LEADER HC est un agent d’huilage 

recommandé pour la fabrication de fromage, en 

tranches. Le PAN OIL LEADER HC est utilisé pour le 

découpage des tranches de fromage et évite tout 

problème de collage des tranches entre elles. 

De par sa teneur en lécithine de tournesol, le PAN OIL 

LEADER HC doit être agité avant emploi. Pour faciliter 

son utilisation, le PAN OIL LEADER HC peut être 

légèrement chauffé à 30 - 35°C. 

Il est recommandé de stocker le PAN OIL LEADER HC 

à une température comprise entre 20°C et 30°C. 

 

Pour utilisation et mise en œuvre en l’état 
 

Agiter avant emploi  

 

 PAN OIL LEADER HC is an anti-sticking agent 

recommended for manufacturing of cheese, in slices. 

PAN OIL LEADER HC is used for cutting slices of 

cheese and so avoids sticking of the slices 

afterwards. 

Due to its content of sunflower lecithin, the PAN OIL 

LEADER HC must be shake before use. To facilitate 

its use, the PAN OIL LEADER HC can be warmed to 

30-35°C. 

A storage between 20°C and 30°C is recommended. 

 

 

For use and implementation as it is 
 

Shake before use 

 

 
Stéarinerie Dubois – tél 33 (0)1 46 10 07 30 
Document pouvant être rédigé électroniquement 
This document may be electronically written   Date de dernière MAJ/ revised on : 04/11/09 
  Indice / index : b 

 
 


